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MW La Pasticceria @ un’arte complessa che utilizza materie prime
delicate e lavorazioni molto diverse tra loro e per questo necessita
di strumenti di lavoro precisi ed efficienti. Grazie ad un sistema
appositamente studiato per la distribuzione dell’aria all'interno
dell’armadio, la ventilazione avviene in modo omogeneo su tutti i
livelli senza aggredire direttamente i prodotti. Oltre alla cura tecnica,
I’armadio Pastry presenta un’estetica elegante e raffinata da renderlo
perfetto per essere posizionato nell’area vendita visibile al pubblico
(luce LED, porta a vetro e colori diversi, oltre all’acciaio inox, per porta
e frontalino).

costruzione interamente in acciaio inox AISI 304

interno con spigoli arrotondati e fondo stampato

- isolamento di 60 mm in poliuretano ecologico

- allestimento interno per teglie Euronorm 60x40 / 60x80

- cremagliere (passo 24 mm) e guide in acciaio inox AlSI 304

- refrigerazione ventilata con evaporatore trattato con vernicianticorrosione

- gruppo frigorifero a tampone facilmente sostituibile

- gas refrigerante R452A (GWP 2141) per gli armadi Pastry

- gas refrigerante R290 (propano) per gli armadi Pastry Green

- pannello comandi elettronico Energy Saving con funzione HACCP

- gestione allarmi di temperatura e allarme condensatore sporco

- funzione di raffreddamento rapido “Overcooling”

- possibilita di impostazione alta e bassa umidita

- sbrinamento automatico con resistenza

- porta seriale RS-485 per collegamento a sistemi di supervisione
(optional)

- sistema di connessione remota tramite WiFi (optional)

modelli a porta cieca con unita condensatrice in classe SN-T (max

+43°C)

- modelli a porta vetrata con unita condensatrice in classe N (max +32°C)

evaporazione automatica della condensa con resistenza autoregolante

illuminazione interna

chiusura con chiavi

porte autochiudenti con fermo a 105°

- guarnizioni magnetiche facilmente sostituibili

- piedini in acciaio inox regolabili in altezza (130-200 mm)

Dotazione standard: n. 20 coppie di guide ad "L" in acciaio inox

B Pastry is a complex art that uses delicate raw materials and very
different processes; that is why it needs precise and efficient work
tools. Thanks to a specifically designed air distribution system inside
the cabinet, ventilation takes place in a gentle and homogeneous way
on all levels without directly attacking the products. In addition to the
technical aspects, the Pastry cabinet has an elegant and refined look
that makes it perfect to be placed in the sales area visible to the public
(LED light, glass door and 8 different colors, in addition to S/S, for door
and front panel).

- construction completely in stainless steel AlSI 304

- inside with rounded corners and moulded bottom

- 60 mm insulation by environment-friendly polyurethane

internal fitting for Euronorm 60x40 / 60x80 trays

- racks (24 mm pitch) and slideways in stainless steel AlSI 304

- air-cooled refrigeration with evaporators with anticorrosive treatment

- easily replaceable plug-in refrigerating unit

- R452A refrigerant gas (GWP 2141) for Pastry cabinets

- R290 (propane) refrigerant gas for Pastry Green cabinets

- Energy Saving electronic control panel with HACCP function

- temperature and dirty condenser alarm management

- “Overcooling” quick cooling function

- possibility of setting high/low humidity

- automatic defrosting with heater cable

- serial port RS-485 for connection to supervision systems (optional)

- remote connection system via WiFi (optional)

- solid-door models with SN-T class condensing unit (max +43°C)

- glass-door models with N class condensing unit (max +32°C)

- automatic evaporation of condensate water with self-adjusting heater
cable

- internal light

- key-lock

- self-closing door with stop at 105°

- easily replaceable magnetic gaskets

- adjustable in height (130-200 mm) stainless steel feet

Standard equipment: nr 20 pairs of stainless steel "L" slideways

W&l La patisserie est un art complexe qui utilise des matieres premieres
délicates et des procédés tres différents ; c'est pourquoi elle a besoin
d'outils de travail précis et efficaces. Grace a un systeme de distribution
d'air spécialement concu a l'intérieur de I'armoire, la ventilation
s'effectue de maniere douce et homogéne a tous les niveaux sans
agresser directement les produits. En plus des aspects techniques,
I'armoire Patisserie a un look élégant et raffiné qui la rend parfaite pour
étre placée dans I'espace de vente visible du public (lumiére LED, porte
vitrée et 8 couleurs différentes, en plus de S/S, pour porte et panneau
avant).

- construction entierement en acier inoxydable AISI 304

- intérieur avec coins arrondis et fond moulé

- Isolation de 60 mm en polyuréthane respectueux de I'environnement

- aménagement intérieur pour bacs Euronorm 60x40 / 60x80

- crémailleres (pas de 24 mm) et glissieres en acier inoxydable AISI 304

- réfrigération a air avec évaporateurs avec traitement anticorrosion

- groupe frigorifique enfichable facilement remplacable

- Gaz réfrigérant R452A (GWP 2141) pour armoires Pastru

- Gaz réfrigérant R290 (propane) pour armoires Pastry Green

- Panneau de commande électronique a économie d'énergie avec
fonction HACCP

- gestion des alarmes température et condenseur encrassé

- Fonction de refroidissement rapide "Overcooling"

- possibilité de régler I'hnumidité élevée/basse

- dégivrage automatique avec cable chauffant

- port série RS-485 pour la connexion aux systémes de supervision (en
option)

- systeme de connexion a distance via WiFi (en option)

- modeles a porte pleine avec groupe de condensation classe SN-T
(max +43°C)

- modeles a porte vitrée avec groupe de condensation classe N (max
+32°C)

- évaporation automatique de l'eau de condensation avec cable
chauffant auto-réglable

- lumiere interne

- serrure a clé

- porte a fermeture automatique avec butée a 105°

- joints magnétiques facilement remplacables

- réglable en hauteur (130-200 mm) pieds en acier inoxydable

Equipement standard : nr 20 paires de glissiéres en "L" en acier inoxydable
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COMPONENTI / COMPONENTS / COMPOSANTS / ,.olic

UNITA REFRIGERANTE "MONOBLOCCOQ" / “MONOBLOCK"” REFRIGERATING UNIT
GROUPE FRIGORIFIQUE « MONOBLOC » / aliSJl a1 x5 6a>9"

I Con evaporatore in cella. Facilmente estraibile per sostituzione /o manutenzione.
[ With internal evaporator. Easily extractable for replacement a/o maintenance.
I3l Avec évaporateur interne. Facilement extractible pour remplacement a/o entretien.

B ko)l 51 / 5 JlaiwM) zh3iwYl Jew . A51 530 20

PASTRY MULTI-LAB

GAS / GAS / GAZ / 5l¢ R452A GAS / GAS / GAZ / jl¢ R452A
PASTRY GREEN MULTI-LAB GREEN

GAS / GAS / GAZ / ;L& R290 PROPANO GAS / GAS / GAZ / ;L& R290 PROPANO

UNITA CONDENSATRICE / CONDENSING UNIT

GROUPE DE CONDENSATION / «aiSil 60>9

I Per Armadi REM predisposti a valvola.

I For prearranged REM refrigerated cabinets with thermostatic valve.

W&l Pour armoires réfrigérées REM préaménagées avec vanne thermostatique.
B . _iliwgo i plows go lapus dse REM 6550 il

PASTRY / PASTRY GREEN

PANNELLO COMANDI / CONTROL PANEL
PANNEAU DE COMMANDE / aSxill a>gJ

MM - Registro allarmi HACCP - Gestione allarmi (temperatura, mancanza tensione e condensatore sporco)
» Modulo di collegamento WI-FI per gestione remota (optional) * Porta seriale RS485 per collegamento
a sistemi di supervisione (optional) * Funzione Energy Saving * Funzione Overcooling raffreddamento
rapido * Impostazione alta e bassa umidita

[ - HACCP alarm log * Alarm management (temperature, power failure and dirty condenser) « WI-FI
connection module for remote management (optional) « RS485 serial port for connection to supervision
systems (optional) « Energy Saving function « Overcooling function « High and low humidity setting.

& - Journal des alarmes HACCP - Gestion des alarmes (température, panne de courant et condenseur
sale) « Module de connexion WI-FI pour la gestion a distance (en option) « Port série RS485 pour la
connexion aux systemes de supervision (en option) « Fonction d'économie d'énergie « Fonction de
surrefroidissement réglage a faible humidité.
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OPTIONAL / OPTIONAL / OPTION / o1,
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\r 60 Hz

W Griglia plastificata

A Plastic-coated wire shelf

I3 Etagere en fil métallique plastifié
BY cliwnMJL Llos ellw O,

MW Teglia in lamiera alluminata
1 Trays in aluminium-coated sheet
I3l Plateaux en tole d'aluminium

B o500Vl dilas aslas (S Lilgo

I Kit speciale con assetto per teglie
A Special kit for baking trays
I3l Kit spécial pour plaques de cuisson

B )l lga) dols degaczo

M Supplemento illuminazione a LED
[EE Extra charge LED lighting

I3 Supplément Eclairage LED

B sloYl =ill LED éclio)

I Modulo di collegamento a una rete RS-485
[ Connection module to an RS-485 network
A Module de connexion au réseau RS-485
B\ RS-485 dSuiy Jlail 62>9

Il Supplemento per condensazione ad acqua
[T Extra charge for water condensing unit

Il Supplément pour I'unité de condensation de I'eau
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I Griglia acciaio Inox

[ S/S wire shelf

| F | Etagére métallique en acier inoxydable
EA 2l pglaall 3Ygall 0

W Coppia guide Inox per teglie
1 Pair of S/S slideways for trays
I3 Paire de guides Inox pour plateaux

B .0l pglaall 398l o ilguall dsl oo 295

Il Lampade UV-C germicida
[E Germicidal UV-C lamps
&l Lampes UV-C germicides
B o120 a0 UV-C zulas

M Supplemento per applicazione ruote
[E Extra charge for wheels instead of feet
Il Supplément pour roues au lieu de pieds

Il Modulo di collegamento WiFi
[ WiFi connection module

Il Module de connexion WiFi
B WiFi Jlasl 639

M Tensione diversa
A Different voltage
A Tension différente

WM Frequenza a 60Hz - Previo verifica di compatibilita sul modello richiesto.

[ 60Hz frequency - Subject to compatibility check on the required model

I3l Fréquence 60Hz - Sous réserve de vérification de compatibilité sur le modele requis

B _slinall 51l e 38lgill axal gin, - 5i,® 60 53



OPTIONAL / OPTIONAL / OPTION / w1,

PANNELLO FRONTALE E PORTA DISPONIBILI IN 8 COLORI
VERSION WITH FRONT PANEL AND DOOR AVAILABLE IN 8 COLORS

VERSION AVEC PANNEAU FRONTAL ET PORTE DISPONIBLE EN 8 COULEURS
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Bianco burro
Butter white
Beurre blanc
clioy 61,

Oyster white
Blanc d'huitre

wanl )=

Bianco perla I . e ——

Verde biancastro
Pastel green
Vert pastel

L3 gyl

Beige perlato
Pearl beige
Beige perle

2w 65J9)

Blu caraibico
Caribbean blu
Bleu des Caraibes

&l ol

Blu acciaio _j

Steel blu U L

Acier bleu

ok Jisw

Grigio antracite
Anthracite grey
Gris anthracite
Sdloy culwl,il

Nero intenso
Intense black
Noir intense
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Dimensioni, specifiche tecniche, illustrazioni e descrizioni possono subire variazioni SENZA preavviso. / Dimensions, technical specifications, illustrations and descriptions CAN undergo variations without notice. / Les

MOD. GLASS

Le porte rimangono con la cornice di colore NERO

With full glass BLACK frame door

Avec porte a cadre BLACK entierement vitrée

ssul Lol JolS _2Le i go

dimensions, les specifications techniques, les illustrations et les descriptions sont sujets a changement SANS preavis. / jleub] ¢,9> jusill dio e BlogVly dxuogill pow 9 dall olavlgally sl

CONNESSIONE REMOTA WI-FI / WI-FI REMOTE CONNECTION
CONNEXION A DISTANCE WI-FI / s o,e 518 sl Jlasl

I | nostri prodotti sono dotati di un efficiente sistema di monitoraggio
da remoto che permette di avere sotto controllo la tua attrezzatura in
ogni momento. Grazie ad una semplice connessione wi-fi, infatti, la
centralina si connette alla piattaforma Cloud consentendo la gestione
remota delle macchine da diversi dispositivi mobili tramite una speciale
App dedicata, scaricabile su tablet o smartphone.

Questo sistema, oltre a garantire una soluzione “pronta all’'uso”,
facilmente accessibile e con interfacce intuitive, offre la possibilita di
connettere tra loro diverse macchine presenti in cucina (Abbattitore -
Armadio Conservatore Professional - Fermalievita, etc) permettendone
una gestione coordinata e funzionale.

Cosa si puo gestire da remoto:
« Visualizzazione ciclo in corso
« Visualizzazione grafico andamento ciclo in corso
« Creazione nuove ricette
« Report HACCP
« Accensione e spegnimento dell’apparecchio
« Awiso e gestione eventuali allarmi o anomalie
« Visualizzazione e modifica parametri

B Our products are equipped with an efficient remote monitoring
system that allows you to have all your equipment situation under control
anytime. Thanks to a simple wireless Internet connection, the control unit
connects to the Cloud platform allowing the remote management of the
appliances from different mobile devices through a special dedicated
App. The App can be downloaded on tablet or smartphone. In addition
to ensuring a ready-for-use, easily accessible solution with intuitive
interfaces, thissystemoffersthe possibilityto connectdifferentappliances
in the kitchen (Blast Chiller - Professional Storage Cabinet - Retarder
proofer, etc.), allowing for coordinated and functional management.

What can be managed remotely:
« Cycle in progress display
« Visualization of cycle trend in progress
« Creating new recipes
« HACCP reports
« Turning the device on and off
- Warning and management of any alarms or anomalies
« View and edit parameters

A Nos produits sont équipés d'un systéme de contréle a distance
efficace qui vous permet d'avoir la situation de tous vos équipements
sous contrdle a tout moment. Grace a une simple connexion Internet
sans fil, I'unité de contréle se connecte a la plateforme Cloud permettant
la gestion a distance des appareils depuis différents dispositifs mobiles
via une App spéciale dédiée. L'App peut étre téléchargée sur tablette
ou smartphone.

En plus de garantir une solution préte a I'emploi, facilement accessible
et dotée d'interfaces intuitives, ce systeme offre la possibilité de
connecter différents appareils de la cuisine (Blast Chiller - Armoire de
stockage professionnelle - Etuve Retarder, etc.), permettant une gestion
coordonnée et fonctionnelle.

Ce qui peut étre géré a distance :
« Affichage du cycle en cours
« Visualisation de la tendance du cycle en cours
« Créer de nouvelles recettes
« Rapports HACCP
« Allumer et éteindre I'appareil
« Alerte et gestion des éventuelles alarmes ou anomalies
« Afficher et modifier les paramétres
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MODELLO DIMENSIONI ESTERNE | TEMPERATURA | CAPACITA PESO GAS POTENZA FRIGORIFERA | POTENZA ASSORBITA TENSIONE
MODEL OVERALL DIMENSIONS | TEMPERATURE | CAPACITY WEIGHT GAS REFRIGERATION POWER ABSORBED POWER VOLTAGE
MODELE DIMENSIONS EXTERIEURES | TEMPERATURE | CAPACITE POIDS GAZ PUISSANCE FRIGORIFIQUE | PUISSANCE ABSORBEE TENSION
eoill FRSUESTIN Sl>dzy | dew ) e il 598 adisallaslall | _peSllagll
EVAP.-10°C | EVAP.-23,3°C
COND. 54,4°C | COND. 54,4°C
AXBXH=mm °C LT KG W W W/A V/Hz
PASTRY 71 TNBV 790 x 743 x 2050 -2+10 573 150 R452A 565 470/2,6 230/50
o PASTRY 71 TNBV REM 790 x 743 x 2050 -2+10 573 130 R452A 565 40/0,15 230/50
= PASTRY 71 BTV 790 x 743 x 2050 -10-25 573 166 R452A 960 900/4,9 230/50
PASTRY 71 BTV REM 790 x 743 x 2050 -10-25 573 146 R452A 960 80/0,4 230/50
PASTRY 72 TNBV 790 x 743 x 2050 -2+10 573 150 R452A 565 470/2,6 230/50
& PASTRY 72 TNBV REM 790 x 743 x 2050 -2+10 573 130 R452A 565 40/0,15 230/50
= PASTRY 72 BTV 790 x 743 x 2050 -10-25 573 166 R452A 960 900/4,9 230/50
PASTRY 72 BTV REM 790 x 743 x 2050 -10-25 573 146 R452A 960 80/0,4 230/50
ou | PASTRY GT1 TNV 790 x 743 x 2050 0+10 573 160 R452A 565 4801727 230/50
~
o | PASTRY G 71 TNV REM 790 x 743 x 2050 0+10 573 140 R452A 565 50/0,26 230/50
0
j PASTRY G 71 BTV 790 x 743 x 2050 -10-20 573 176 R452A 960 920/5/ 230/50
© PASTRY G 71 BTV REM 790 x 743 x 2050 -10-20 573 156 R452A 960 150/0,6 230/50
H
A Dimensioni, specifiche tecniche, illustrazioni e descrizioni possono subire variazioni SENZA preawviso. / Dimensions, technical specifications, illustrations and descriptions CAN undergo variations without notice.
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MODELLO DIMENSIONI ESTERNE | TEMPERATURA | CAPACITA PESO GAS POTENZA FRIGORIFERA | POTENZA ASSORBITA TENSIONE
MODEL OVERALL DIMENSIONS | TEMPERATURE | CAPACITY WEIGHT GAS REFRIGERATION POWER ABSORBED POWER VOLTAGE
MODELE DIMENSIONS EXTERIEURES | TEMPERATURE | CAPACITE POIDS GAZ PUISSANCE FRIGORIFIQUE | PUISSANCE ABSORBEE TENSION
eoill s Bble bl>azy | dew o9 e il 66 acinallidlall | _peSllagl
EVAP.-10°C | EVAP.-23,3°C
COND. 54,4°C | COND. 54,4°C
AXBXH=mm °C LT KG W W W/A V/Hz
PASTRY 101 TNBV 790 x 1043 x 2050 -2+10 875 164 R452A 922 830/4,5 230/50
o | PASTRY 101 TNBV REM 790 x 1043 x 2050 -2+10 875 144 R452A 922 80/0,4 230/50
o
" | PASTRY 101 BTV 790 x 1043 x 2050 -10-25 875 180 R452A 1400 1200/6,5 230/50
PASTRY 101 BTV REM 790 x 1043 x 2050 -10-25 875 160 R452A 1400 150/0,7 230/50
PASTRY 102 TNBV 790 x 1043 x 2050 -2+10 875 164 R452A 922 830/4,5 230/50
ou | PASTRY 102 TNBV REM 790 x 1043 x 2050 -2+10 875 144 R452A 922 80/0,4 230/50
o
" | PASTRY 102 BTV 790 x 1043 x 2050 -10-25 875 180 R452A 1400 1200/6,5 230/50
PASTRY 102 BTV REM 790 x 1043 x 2050 -10-25 875 160 R452A 1400 150/0,7 230/50
© | PASTRY G 101 TNV 790 x 1043 x 2050 0+10 875 174 R452A 922 850/4,7 230/50
o
c'I_J PASTRY G 101 TNV REM 790 x 1043 x 2050 0+10 875 154 R452A 922 100/0,5 230/50
% PASTRY G 101 BTV 790 x 1043 x 2050 -10-20 875 190 R452A 1400 1220/6,7 230/50
© | PASTRY G 101 BTV REM 790 x 1043 x 2050 -10-20 875 170 R452A 1400 250/11 230/50
H
A Dimensioni, specifiche tecniche, illustrazioni e descrizioni possono subire variazioni SENZA preawviso. / Dimensions, technical specifications, illustrations and descriptions CAN undergo variations without notice.
Les dimensions, les specifications techniques, les illustrations et les descriptions sont sujets & changement SANS preavis. / leui] 19> Jusill dio,e BlogVly awogill pgw Jl9 auall olaslsally sle,VI




GREEN 70

GREEN 72

GREEN GLASS 70
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MODELLO DIMENSIONI ESTERNE TEMPERATURA | CAPACITA PESO GAS POTENZA FRIGORIFERA POTENZA ASSORBITA TENSIONE
MODEL OVERALL DIMENSIONS | TEMPERATURE | CAPACITY WEIGHT GAS REFRIGERATION POWER ABSORBED POWER VOLTAGE
MODELE DIMENSIONS EXTERIEURES | TEMPERATURE | CAPACITE POIDS GAZ PUISSANCE FRIGORIFIQUE | PUISSANCE ABSORBEE TENSION
&l FRSETI Y] Sh>azy | dew o) Sle il 98 doisallidlall | LoeSllagl
EVAP. - 10°C - COND. 54,4°C
AXBXH=mm °C LT KG W W/A V/Hz
PASTRY GREEN 71 TNBV 790 x 743 x 2050 -2+10 573 150 R290 498 350/25 230/50
1S5
PASTRY GREEN 71 BTV 790 x 743 x 2050 -10-25 573 166 R290 851 780/45 230/50
=
m
% PASTRY GREEN 72 TNBV 790 x 743 x 2050 -2+10 573 150 R290 498 350/25 230/50
> [N
Ia PASTRY GREEN 72 BTV 790 x 743 x 2050 -10-25 573 166 R290 851 780/4,5 230/50
&
AN
; PASTRY GREEN G 71 TNV 790 x 743 x 2050 0+10 573 160 R290 498 350/25 230/50
2
5' PASTRY GREEN G 71 BTV 790 x 743 x 2050 -10-20 573 176 R290 851 880/4,9 230/50
H
B A Dimensioni, specifiche tecniche, illustrazioni e descrizioni possono subire variazioni SENZA preawviso. / Dimensions, technical specifications, illustrations and descriptions CAN undergo variations without notice.
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EVAP. -10°C - COND. 54,4°C
AXBXH=mm °C LT KG W W/A V/Hz
o PASTRY GREEN 101 TNBV 790 x 1043 x 2050 -2+10 875 164 R290 762 550/37 230/50
=]
PASTRY GREEN 101 BTV 790 x 1043 x 2050 -10-25 875 180 R290 1250 150/6,5 230/50
=
m
g PASTRY GREEN 102 TNBV 790 x 1043 x 2050 -2+10 875 164 R290 762 550/3,7 230/50
> &
c'7> PASTRY GREEN 102 BTV 790 x 1043 x 2050 -10-25 875 180 R290 1250 1150/6,5 230/50
& o
© | PASTRY GREEN G 101 TNV 790 x 1043 x 2050 0+10 875 174 R290 762 550/37 230/50
n
2
E')' PASTRY GREEN G 101 BTV 790 x 1043 x 2050 -10-20 875 190 R290 1250 1250/6,7 230/50
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HW MULTI-LAB & un frigorifero multifunzione studiato per gestire
ogni esigenza del settore pasticceria. Grazie ad una elevata potenza
frigorifera & in grado di controllare processi di conservazione positiva
0 negativa con temperature da +18°C a -25°C o di impostare un’umidita
relativa dal 40% al 60%. Lutilizzatore € in grado di monitorare
costantemente questi due parametri cosi da avere il totale controllo
sulla conservazione dei propri prodotti.

CONSERVAZIONE POSITIVA: 0C° +18°C - U.R. 40%-60%
CONSERVAZIONE NEGATIVA: fino a -25°C
CONSERVAZIONE CIOCCOLATO: +14 / 15°C- U.R. 40%-60%

- costruzione interamente in acciaio inox AlSI 304

- interno con spigoli arrotondati e fondo stampato

- isolamento di 60 mm in poliuretano ecologico

- allestimento interno teglie Euronorm 60x40 / 60x80

- cremagliere (passo 24 mm) e guide in acciaio inox

- refrigerazione ventilata con evaporatore trattato con vernici
anticorrosione

- gruppo frigorifero a tampone facilmente sostituibile

- gas refrigerante R452A (GWP 2141) per gli armadi MultiLab

- gas refrigerante R290 (propano) per gli armadi MultiLab Green

- pannello comandi elettronico Energy Saving

- gestione allarmi di temperatura e allarme condensatore sporco

- funzione di raffreddamento rapido “Overcooling”

- regolazione dell’'umidita dal 40% al 60%

- sbrinamento automatico con resistenza

- porta seriale RS-485 per collegamento a sistemi di supervisione
(optional)

- sistema di connessione remota tramite WiFi (optional)

- modelli a porta cieca con unita condensatrice in classe SN-T (max +43°C)

- modelli a porta vetrata con unita condensatrice in classe N (max +32°C)

- evaporazione automatica della condensa con resistenza autoregolante

- illuminazione interna

- chiusura con chiavi

- porte autochiudenti con fermo a 105°

- guarnizioni magnetiche facilmente sostituibili

- piedini in acciaio inox regolabili in altezza (130-200 mm)

Dotazioni Multi Lab 70/100: nr 20 coppie di guide in acciaio inox ad “L”

EE MULTI-LAB is a multifunction refrigerator designed to handle every
need in the confectionery sector. Thanks to a high cooling capacity, it is
able to control positive or negative storage processes with temperatures
from + 18°C to -25°C and relative humidity from 40% to 60%.The user
can constantly monitor these two parameters so as to have total control
over stored products.

POSITIVE STORAGE: 0C° +18C ° - R.H. 40% -60%
NEGATIVE STORAGE: up to -25C °
CHOCOLATE STORAGE: + 14 /15C ° - R.H. 40% -60%

- construction completely in stainless steel AlSI 304

- inside with rounded corners and moulded bottom

- 60 mm insulation by environment-friendly polyurethane

- internal fitting for Euronorm 60x40 / 60x80 trays

- racks (24 mm pitch) and slideways in stainless steel

- air-cooled refrigeration with evaporators with anticorrosive treatment

- easily replaceable plug-in refrigerating unit

- R452A refrigerant gas (GWP 2141) for MultiLab cabinets

- R290 (propane) refrigerant gas for MultiLab Green cabinets

- Energy Saving electronic control panel

- temperature and dirty condenser alarm management

- “Overcooling” quick cooling function

- humidity adjustment from 40% to 60%

- automatic defrosting with heater cable

- serial port RS-485 for connection to supervision systems (optional)

- remote connection system via WiFi (optional)

- solid-door models with SN-T class condensing unit (max +43°C)

- glass-door models with N class condensing unit (max +32°C)

- automatic evaporation of condensate water with self-adjusting heater
cable

- internal light

- key-lock

- self-closing door with stop at 105°

- easily replaceable magnetic gaskets

- adjustable in height (130-200 mm) stainless steel feet

Equipment Multi Lab 70/100: nr 20 pairs of "L"-shaped stainless steel
slideways

@ MULTI-LAB est un réfrigérateur multifonction concu pour répondre
a tous les besoins du secteur de la confiserie. Grace a une capacité
de refroidissement élevée, il est capable de controler les processus de
stockage positifs ou négatifs avec des températures de +18°C a -25°C
et une humidité relative de 40% a 60%. Lutilisateur peut surveiller en
permanence ces deux parametres afin de avoir un contréle total sur les
produits stockés.

STOCKAGE POSITIF : 0C° +18C° - H.R. 40% -60%
STOCKAGE NEGATIF : jusqu'a -25C°
CONSERVATION DU CHOCOLAT : + 14/15C° - H.R. 40% -60%

- construction entierement en acier inoxydable AISI 304

- intérieur avec coins arrondis et fond moulé

- Isolation de 60 mm en polyuréthane respectueux de I'environnement

- aménagement intérieur pour bacs Euronorm 60x40 / 60x80

- crémailleres (pas de 24 mm) et glissieres en acier inoxydable

- réfrigération a air avec évaporateurs avec traitement anticorrosion

- groupe frigorifique enfichable facilement remplacable

- Gaz réfrigérant R452A (GWP 2141) pour armoires MultiLab

- Gaz réfrigérant R290 (propane) pour armoires MultiLab Green

- Panneau de commande électronique a économie d'énergie

- gestion des alarmes température et condenseur encrassé

- Fonction de refroidissement rapide "Overcooling"

- réglage de I'humidité de 40% a 60%

- dégivrage automatique avec cable chauffant

- port série RS-485 pour la connexion aux systémes de supervision (en
option)

- systeme de connexion a distance via WiFi (en option)

- modeles a porte pleine avec groupe de condensation classe SN-T
(max +43°C)

- modeles a porte vitrée avec groupe de condensation classe N (max
+32°C)

- évaporation automatique de l'eau de condensation avec cable
chauffant auto-réglable

- lumiére interne

- serrure a clé

- porte a fermeture automatique avec butée a 105°

- joints magnétiques facilement remplacables

- réglable en hauteur (130-200 mm) pieds en acier inoxydable

Equipement Multi Lab 70/100 : 20 paires de glissieres en acier
inoxydable en forme de "L"
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EVAP. - 25°C - COND. 54,4°C EVAP. - 25°C - COND. 54,4°C
AXBXH=mm °C LT KG W W/A V/Hz AXBXH=mm °C LT KG W W/A V/Hz
MULTI-LAB 71 790 x 743 x 2050 HR +l§9%2-560% 480 166 R452A 960 1600/8 230/50
© | MULTI-LAB GREEN 71 790x743x2050 |, R*}gﬁso% 480 166 R290 851 1400/75 230/50
MULTI-LAB 71 REM 790 X743 X 2050 Y825 1 480 16 RA52A 960 740/3 230/50
H.R. 40% - 60%
o +18-25 o
I~ | MULTI-LABG 71 790 x 743 x 2050 HR. 40% - 60% 430 176 R452A 960 1750/9 230/50 ~
7] R.A40%- 1) +18-25
" c&) 1805 E 2 MULTI-LAB GREEN G 71 790 x 743 x 2050 HLR. 40% - 60% 430 176 R290 851 1500/8 230/50
+8 - = R.40%-
5. c—_,; MULTI-LAB G 71 REM 790 x 743 x 2050 HR. 40%- 60% 480 156 R452A 960 760/3,2 230/50 g 5'
— >
'% +18-25 =
MULTI-LAB 101 790 x 1043 x 2050 o 740 180 R452A 1400 1900/10 230/50 17
= e H.R. 40% - 60% < | O +18-25
o 1825 Q| © | MULTI-LAB GREEN 101 790 x 1043 x 2050 HR. 40%- 60% 740 180 R290 1250 1750/9 230/50
= +18- = R.40%-
MULTI-LAB 101 REM 790 x 1043 x 2050 HR. 40%- 60% 740 160 R452A 1400 740/3 230/50
= +8-25 =
© | MULTI-LAB G 101 790 x 1043 x 2050 HR. 40% - 60% 740 190 R452A 1400 2000/10,5 230/50 (=)
@ Q[ MUTHLABGREEN G101 | 790x1043x2050 | T2 T a0 190 R290 1250 1850/10 230/50
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o H.R. 40% - 60% o
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I || tavolo Pastry & dotato di un robusto e comodo piano di lavoro al
quale siaccompagna un capiente vano sottostante per la conservazione
dei prodotti di pasticceria.

Grazie ad uno specifico sistema appositamente studiato per la
distribuzione dell’aria all’interno del tavolo, la ventilazione avviene in
modo delicato ed omogeneo.

- tavoli Euronorm 60x40 con profondita 750 mm

- costruzione interamente in acciaio inox AlSI 304

interno con spigoli arrotondati e fondo stampato

isolamento di 50 mm in poliuretano ecologico

- cremagliere (passo 43 mm) e guide in acciaio inox AISI 304

refrigerazione ventilata con evaporatore trattato con vernici

anticorrosione

canale di ventilazione a soffitto per uniformare la temperatura interna

gruppo frigorifero monoblocco facilmente sostituibile

unita condensatrice in classe SN-T (max +43°C)

- modelli REM predisposti con valvola termostatica per i tavoli Pastry

- gas refrigerante R452A (GWP 2141) per i tavoli Pastry

- gas refrigerante R290 (propano) per i tavoli Pastry Green

- pannello comandi elettronico Energy Saving con funzione HACCP

- gestione allarmi di temperatura e allarme condensatore sporco

- funzione di raffreddamento rapido “Overcooling”

- possibilita di impostazione alta e bassa umidita

- sbrinamento automatico con resistenza

- porta seriale RS-485 per collegamento a sistemi di supervisione
(optional)

- sistema di connessione remota tramite WiFi (optional)

- evaporazione automatica della condensa con tubo gas caldo

- vaschetta di raccolta della condensa nei mod. REM

- aspirazione ed espulsione dell’aria di condensazione sul frontale

- cruscotto anteriore apribile per manutenzione e pulizia periodica

porte autochiudenti con fermo a 105°

guarnizioni magnetiche facilmente sostituibili

- piedini in acciaio inox regolabili in altezza (130-200 mm)

Dotazioni standard: n. 4 coppie di guide inox ad “L” e n. 1 griglia
plastificata per ciascuna porta

& The Pastry table is equipped with a solid and practical working
top combined with a large underlying storage compartment for all the
pastry products.

Thanks to a specifically designed air distribution system inside the
table, ventilation takes place in a gentle and homogeneous way.

- 60x40 Euronorm tables with 750 mm depth

- construction completely in stainless steel AlSI 304

- inside with rounded corners and moulded bottom

- 50 mm insulation by environment-friendly polyurethane

- racks (43 mm pitch) and slideways in stainless steel AISI 304
air-cooled refrigeration with evaporators with anticorrosive treatment
- ventilation channel on ceiling to make internal temperature uniform
- easily replaceable monoblock refrigerating unit

- SN-T class condensing unit (max +43°C)

- REM models prearranged with thermostatic valve, for Pastry tables
- R452A refrigerant gas (GWP 2141) for Pastry tables

- R290 (propane) refrigerant gas for Pastry Green tables

- Energy Saving electronic control panel with HACCP function

- temperature and dirty condenser alarm management

- “Overcooling” quick cooling function

- possibility of setting high/low humidity

- automatic defrosting with heater cable

- serial port RS-485 for connection to supervision systems (optional)
- remote connection system via WiFi (optional)

- automatic evaporation of condensate water with hot gas pipe

- condensate collection tray for REM models

- front side suction and ejection of condensing air

- openable front cover for maintenance and periodical cleaning

- self-closing door with stop at 105°

- easily replaceable magnetic gaskets

- adjustable in height (130-200 mm) stainless steel feet

Standard equipment: nr 4 pairs of “L”-shaped stainless steel slideways
and nr 1 plastic-coated wire shelf per door

HA La table a pétisserie est équipée d'un plan de travail solide et
pratique combiné a un grand compartiment de rangement sous-jacent
pour tous les produits de patisserie.

Grace a un systeme de distribution d'air spécialement concu a l'intérieur
de la table, la ventilation se fait de maniére douce et homogene.

- Tables Euronorm 60x40 avec 750 mm de profondeur

- construction entierement en acier inoxydable AISI 304

- intérieur avec coins arrondis et fond moulé

- Isolationde 50 mm par du polyuréthane respectueuxde I'environnement

- crémailleres (pas de 43 mm) et glissieres en acier inoxydable AISI 304

- réfrigération a air avec évaporateurs traités contre la corrosion

- canal de ventilation au plafond pour uniformiser la température interne

- groupe frigorifique monobloc facilement remplacable

- Groupe de condensation classe SN-T (max +43°C)

- modeles REM avec vanne thermostatique, pour tables de patisserie

- Gaz réfrigérant R452A (GWP 2141) pour tables de patisserie

- Gaz réfrigérant R290 (propane) pour tables patissieres vertes

- Panneau de controle électronique a économie d'énergie avec fonction
HACCP

- gestion des alarmes de température et d'encrassement du condenseur

- "Fonction de refroidissement rapide "Overcooling

- possibilité de régler I'humidité haute/basse

- dégivrage automatique avec cable chauffant

- port série RS-485 pour la connexion aux systemes de supervision
(en option)

- systeme de connexion a distance via WiFi (en option)

- évaporation automatique de I'eau de condensation avec tuyau de
gaz chaud

- bac de récupération des condensats pour les modeles REM

- aspiration et éjection frontale de I'air de condensation

- couvercle frontal ouvrable pour I'entretien et le nettoyage périodique

- porte a fermeture automatique avec butée a 105°.

- joints magnétiques facilement remplacables

- hauteur réglable (130-200 mm) pieds en acier inoxydable

Equipement standard : nr 4 paires de glissieres en acier inoxydable en
forme de "L" et nr 1 étagére en fil de fer plastifié par porte.
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COMPONENTI / COMPONENTS / COMPOSANTS / ,.olic

UNITA REFRIGERANTE "MONOBLOCCO"
“MONOBLOCK"” REFRIGERATING UNIT )
GROUPE FRIGORIFIQUE « MONOBLOC » / aliSJI @ 1" ay i 62>9"

M Con evaporatore esterno e copertura in polistirolo.
Facilmente estraibile per sostituzione e/o manutenzione.

[ With external evaporator and polystyrene cover.
Easily extractable for replacement a/o maintenance.

I3l Avec évaporateur externe et couverture en polystyréne.
Facilement extractible pour remplacement a/o entretien.

B .akuall 91 /9 Jlaiw zh3iwYl Jew .cuiuss slags (>, %0 go

PASTRY
GAS / GAS / GAZ / jl&

PASTRY GREEN
GAS / GAS / GAZ / jl&

R452A R290 PROPANO

SISTEMA DI VENTILAZIONE / VENTILATION SYSTEM
SYSTEME DE VENTILATION / dyggil ol

M | sistema di refrigerazione di tipo monoblocco collegato ad un canale di ventilazione a soffitto
posto sotto il piano di lavoro permette una distribuzione uniforme ed omogenea dell’aria fredda.
& The monoblock refrigeration system connected to a ceiling ventilation channel located under the
worktop allows a uniform and homogeneous distribution of cold air.
&l Le systeme de réfrigération monobloc relié a un canal de ventilation au plafond situé sous le plan
de travail permet une distribution uniforme et homogene de ['air froid. .
[ SA| 2ok gouw Jool alow Jowl 285 dwsw dyggi olisy Juaie diSUl S5 1 2w pllas
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UNITA CONDENSATRICE / CONDENSING UNIT
GROUPE DE CONDENSATION / caiS3l 6a>9

I Per tavoli REM predisposti a valvola.

[ For prearranged REM refrigerated tables with thermostatic valve.

I3l Pour tables réfrigérée REM préaménagées avec vanne thermostatique.
B . oloall Lo w0 REM Jglaxl

PANNELLO COMANDI / CONTROL PANEL
PANNEAU DE COMMANDE / aSxill a>gJ

MM - Registro allarmi HACCP - Gestione allarmi (temperatura, mancanza tensione e condensatore sporco)
» Modulo di collegamento WI-FI per gestione remota (optional) * Porta seriale RS485 per collegamento
a sistemi di supervisione (optional) * Funzione Energy Saving * Funzione Overcooling raffreddamento
rapido * Impostazione alta e bassa umidita

[ - HACCP alarm log * Alarm management (temperature, power failure and dirty condenser) « WI-FI
connection module for remote management (optional) « RS485 serial port for connection to supervision
systems (optional) « Energy Saving function « Overcooling function « High and low humidity setting.

& - Journal des alarmes HACCP - Gestion des alarmes (température, panne de courant et condenseur
sale) « Module de connexion WI-FI pour la gestion a distance (en option) « Port série RS485 pour la
connexion aux systemes de supervision (en option) « Fonction d'économie d'énergie « Fonction de
surrefroidissement réglage a faible humidité.

[SA (fusiol! aiSally sb,esdl Sl glassl « 61,21 @ )5) 51Vl 6,15] « HACCP Sl Joow

SLaYl dalal JuasW L Lubwill RS485 isie  (sylis]) asy e 6,bW WI-FI Jlasl 6a>9 °

dasziall a5l slac] 9 ddle X1 oLl dadbg ¢ adlall Lu8g5 asubdg @ (s Lz )

OPTIONAL / OPTIONAL / OPTION / o1,

'
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@@

NVARNVARNY
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(

\r 60 Hz

W Griglia plastificata

A Plastic-coated wire shelf

I3 Etagere en fil métallique plastifié
BY cliwnMJL Llos ellw O,

MW Teglia in lamiera alluminata
1 Trays in aluminium-coated sheet
I3l Plateaux en tole d'aluminium

B o500Vl dilas aslas (S Lilgo

Il Lampade UV-C germicida
[E Germicidal UV-C lamps
&l Lampes UV-C germicides
B o120 auo UV-C ulas

I Piano in granito spessore 30 mm
& 30 mm. thick granite work top

I3l Plan de travail en granit de 30 mm d'épaisseur

B el Josll el dSyamw . olo 30

I Modulo di collegamento a una rete RS-485
[ Connection module to an RS-485 network

A Module de connexion au réseau RS-485
B\ RS-485 dSuiy Jlail 62>9

Il Supplemento per condensazione ad acqua

[T Extra charge for water condensing unit

(h'75 mm - 150 mm)

Il Supplément pour I'unité de condensation de I'eau

B olall iS5 62>9) @8] oo,

I Griglia acciaio Inox

[ S/S wire shelf

| F | Etagére métallique en acier inoxydable
EA 2l pglaall 3Ygall 0

W Coppia guide Inox per teglie
1 Pair of S/S slideways for trays
I3 Paire de guides Inox pour plateaux

B .0l pglaall 398l o ilguall dsl oo 295

M Cassetti interni su guide

A Internal drawers on slideways
I3l Tiroirs internes sur glissieres
H ool le adsls 1ol

M Supplemento per applicazione ruote
[E Extra charge for wheels instead of feet
Il Supplément pour roues au lieu de pieds

Il Modulo di collegamento WiFi
[ WiFi connection module

Il Module de connexion WiFi
B WiFi Jlasl 639

M Tensione diversa
A Different voltage
A Tension différente

WM Frequenza a 60Hz - Previo verifica di compatibilita sul modello richiesto.

[ 60Hz frequency - Subject to compatibility check on the required model

I3l Fréquence 60Hz - Sous réserve de vérification de compatibilité sur le modele requis

B _slinall 51l e 38lgill axal gin, - 5i,® 60 53



PASTRY 92 / PASTRY GREEN 92

3 S-TNBV P-TNBV A-TNBV S-BIV P-BIV A-BTV
R
DIMENSIONI ESTERNE / OVERALL DIMENSIONS AXBXH
DIMENSIONS EXTERIEURES /a3 sle¥I mm 928 X750 %850
TEMPERATURA / TEMPERATURE / TEMPERATURE / 6,1,> d> > °C 2+0 10-20
PIANO / WORKING TOP/ TOP DE TRAVAIL/ JasI e 5 pr I 5 P A
PESO/ WEIGHT / POIDS / ;39 KG 97 99
_ R452A
GAS/ GAS / GAZ / jl&
GREEN R290
350 W 427w
POTENZA FRIGORIFERA / REFRIGERATION (EVAP. - 10°C - COND. 54.4C) (EVAP. - 23,3°C - COND. 54.4°C)
POWER PUISSANCE FRIGORIFIQUE / 3, il 65 oREEN 320W 309W
(EVAP. - 10°C - COND. 54,4°) (EVAP. - 23,3°C - COND. 54,4°C)
POTENZA ASSORBITA / ABSORBED POWER 290W/16A 420W/23A
PUISSANCE ABSORBE / duaianll asliall GREEN 240 W/15A 330W/21A
TENSIONE / VOLTAGE TENSION / _ gSJll ag20l 230V /50 Hz

PASTRY 145 / PASTRY GREEN 145

S-TNBV P-TNBV A-TNBV S-BTV P-BTV A-BTV
DIMENSIONI ESTERNE / OVERALL DIMENSIONS AXBXH
DIMENSIONS EXTERIEURES /a3 sl mm 1456 X750 x 850
TEMPERATURA / TEMPERATURE / TEMPERATURE / o)b> a ) °C -2+10 -10-20
PIANO / WORKING TOP/ TOP DE TRAVAIL / Jasl! ulc' N p* 'y N P 'y
PESO / WEIGHT / POIDS / ¢, 39 KG 135 137
, RA52A
GAS/GAS/GAZ /e
GREEN R290
396 W 630 W
POTENZA FRIGORIFERA / REFRIGERATION (EVAP. - 10°C - COND. 54,4°C) (EVAP. - 23,3°C - COND. 54,4°C)
POWER PUISSANCE FRIGORIFIQUE /il &6 o 206W H6W
(EVAP. - 10°C - COND. 54,4°C) (EVAP. - 23,3°C - COND. 54,4°C)
POTENZA ASSORBITA / ABSORBED POWER 330W/18A TOW/38A
PUISSANCE ABSORBE / duainnl| aslall GREEN 240W /15 A 330W/21A
TENSIONE /VOLTAGE / TENSION/ Sl gzl 230V/50 Hz
H * S =Senza piano / Without working top / Sans plan de travail /J.ciSJA.c 09N _ K (_:
A P = Con piano / With working top / Avec plan de travail / Josll _lel go 2] ’g S 8] P § A
B A = Con alzatina / With splashback / Avec dosseret / Jb _iMuw go < = < - -

PASTRY 92 / PASTRY GREEN 92

S-TNBV P-TNBV A-TNBV S-BTV P-BTV A-BTV
DIMENSIONI ESTERNE / OVERALL DIMENSIONS AXBXH
DIMENSIONS EXTERIEURES /a3l sle¥l mm 1984x750 % 850
TEMPERATURA / TEMPERATURE / TEMPERATURE / 6,1 ,> & € 2+10 -10-20
PIANO / WORKING TOP / TOP DE TRAVAIL/ a2l _Lci g p* Iy s* p* A
PESO / WEIGHT / POIDS / ;9 KG 172 99
_ R452A
GAS / GAS / GAZ / 5L&
GREEN R290
565 W 730W
POTENZA FRIGORIFERA / REFRIGERATION (EVAP. - 10°C - COND. 54.4°C) (EVAP. - 23,3°C - COND. 54.4°C)
POWER PUISSANCE FRIGORIFIQUE / 1, il 668 498 W 674W
GREEN (EVAP. -10°C - COND. 54,4°C) (EVAP. - 23,3°C - COND. 54,4°C)
POTENZA ASSORBITA / ABSORBED POWER 4T0W/26A TIOW/38A
PUISSANCE ABSORBE / duaianll adliall GREEN 370W/23A 620W/39A
TENSIONE / VOLTAGE / TENSION / 1,51l 2l 230V /50 Hz
PASTRY 251/ PASTRY GREEN 251
PASTRY S - TNBV PASTRY P - TNBV PASTRY A - TNBV
DIMENSIONI ESTERNE / OVERALL DIMENSIONS AXBXH
DIMENSIONS EXTERIEURES /s> 3] sle,YI mm 2512x750 % 850
TEMPERATURA / TEMPERATURE / TEMPERATURE / 6,1 > &> ) € -2+10
PIANO / WORKING TOP / TOP DE TRAVAIL/ Jasl _lci s* p* I
PESO/WEIGHT / POIDS / ¢, 39 KG 207
i R452A
GAS / GAS / GAZ / ;&
GREEN R290
668 W
POTENZA FRIGORIFERA / REFRIGERATION POWER (EVAP. - 10°C - COND. 54,4°C)
PUISSANCE FRIGORIFIQUE / 1, i)l 565 BwW
IR (EVAP. - 10°C - COND. 54,4°C)
POTENZA ASSORBITA / ABSORBED POWER S50W/3A
PUISSANCE ABSORBE / duaiawall d8Uall GREEN 30W/23A
TENSIONE / VOLTAGE / TENSION /., ,gSJIl g 230V/50 Hz
H
A Dimensioni, specifiche tecniche, illustrazioni e descrizioni possono subire variazioni SENZA preawviso. / Dimensions, technical specifications, illustrations and descriptions CAN undergo variations without notice.
B Les dimensions, les specifications techniques, les illustrations et les descriptions sont sujets  changement SANS preavis. / ] 9> Jusill ao,c BlogVly auwogill pgw Jl9 awall wlaslgaly slel



738 ., 750
|4——~>|\|

Ne—=
§ PASTRY 73 REM
______ - PASTRYS-TNBV | PASTRY P-TNBV | PASTRYA-TNBV | PASTRYS-BTV | PASTRYP-BTV | PASTRYA-BIV
DIMENSIONI ESTERNE / OVERALL DIMENSIONS AXBXH
DIMENSIONS EXTERIEURES /s> =1 sls,¥ mm 738x750x850
TEMPERATURA / TEMPERATURE .
TEMPERATURE /6| ,> 2> E 2410 A0-20
PIANO / WORKING TOP/ TOP DE TRAVAIL/ Jas! _lci 5 pr I 5 pr IS
PESO / WEIGHT / POIDS / ¢339 KG 85 87
GAS / GAS /GAZ / 31& RA52A
POTENZA FRIGORIFERA / REFRIGERATION POWER
PUISSANCE FRIGORIFIQUE / il 653 (EVAP. - 10°C - COND. 54,4°C) (EVAP.- 23,3°C - COND. 54,4C)
POTENZA ASSORBITA / ABSORBED POWER
PUISSANCE ABSORBE / ausinall a5 40W/0t5A 80W/03A

TENSIONE / VOLTAGE / TENSION / _1 Sl a2l

230V/50 Hz

1266 750

g PASTRY 126 REM

&? PASTRY S-TNBV | PASTRY P-TNBV | PASTRYA-TNBV | PASTRYS-BTV PASTRY P - BTV PASTRY A - BTV
DIMENSIONI ESTERNE / OVERALL DIMENSIONS AXBXH
DIMENSIONS EXTERIEURES / 2> 51 sl mm 1266 X750 x 850
TEMPERATURA / TEMPERATURE o
TEMPERATURE /5,1 ,> > > . 2410 10-20
PIANO/WORKING TOP/ TOP DE TRAVAIL/ JaslI uld S p* A N p* K
PESO / WEIGHT / POIDS / ¢, 39 KG 105 107
GAS/GAS/GAZ/ le R452A
POTENZA FRIGORIFERA / REFRIGERATION POWER 396 W 630 W
PUISSANCE FR|G0R|F|0UE/,\UQKJ| 535 (EVAP. -10°C - COND. 54,4°C) (EVAP. - 23,3°C - COND. 54,4°C)
POTENZA ASSORBITA / ABSORBED POWER
PUISSANCE ABSORBE / auaiaall asliall 40W7015A 80W/03A
TENSIONE /VOLTAGE / TENSION/ 1 ¢Sl 334l 230V/50 Hz

H * S =Senza piano / Without working top / Sans plan de travail /J.ciSJA.c 09N _ o (_:

A P = Con piano / With working top / Avec plan de travail / Josll _lel go 5] ’g S 8] P § A

B A = Con alzatina / With splashback / Avec dosseret / Jb _iMuw go = < - -

PASTRY 179 REM

PASTRYS-TNBV | PASTRYP-TNBV | PASTRYA-TNBV | PASTRYS-BTV | PASTRYP-BTV | PASTRYA-BTV
DIMENSIONI ESTERNE / OVERALL DIMENSIONS AXBXH
DIMENSIONS EXTERIEURES /a5 sle,VI mm 1794x750x 850
TEMPERATURA / TEMPERATURE ,
TEMPERATURE /6,1, d > e 2410 0-20
PIANO / WORKING TOP/ TOP DE TRAVAIL/ Jas _lci 5 p N 5 pr IS
PESO / WEIGHT / POIDS / ¢339 KG 121 123
GAS/ GAS/ GAZ / }l& RA52A
POTENZA FRIGORIFERA / REFRIGERATION POWER
PUISSANCE FRIGORIFIQUE / il 693 (EVAP. - 10°C - COND. 54,4C) (EVAP.- 23,3°C - COND. 54,4C)
POTENZA ASSORBITA / ABSORBED POWER
PUISSANCE ABSORBE / duainall 25LL| 40W/015A 80W/03A

TENSIONE / VOLTAGE / TENSION / _, ¢Sl a2l

230V/50 Hz

PASTRY 232 REM
PASTRY S - TNBV PASTRY P - TNBV PASTRY A- TNBV
DIMENSIONI ESTERNE / OVERALL DIMENSIONS AXBXH
DIMENSIONS EXTERIEURES / &>, sl mm 2322x750x 850
TEMPERATURA / TEMPERATURE o 240
TEMPERATURE /6,1 ,> &> >
PIANO / WORKING TOP/ TOP DE TRAVAIL/ JoslI ul.ci S* p* A
PESO / WEIGHT / POIDS / ¢ 9 KG 160
GAS/GAS/GAZ/ lc R452A
POTENZA FRIGORIFERA / REFRIGERATION POWER 668 W
PUISSANCE FRIGORIFIQUE / 3y yuill 669 (EVAP.-10°C - COND. 54,4°C)
POTENZA ASSORBITA / ABSORBED POWER 40W/015A
PUISSANCE ABSORBE / &aiowall aSUall !
TENSIONE / VOLTAGE / TENSION/ . S0l 222l 230V/50 Hz
H
A Dimensioni, specifiche tecniche, illustrazioni e descrizioni possono subire variazioni SENZA preawviso. / Dimensions, technical specifications, illustrations and descriptions CAN undergo variations without notice.
B Les dimensions, les specifications techniques, les illustrations et les descriptions sont sujets & changement SANS preavis. / jlsi] 9> Lusill ao,c BlogVly acwogill pgw 9 ausll olaslgally slel



[
illem

BAKERY

Viale del Lavoro, 30
37030 Colognola ai Colli
Verona - Italy

Tel. +39 045 6152139

info@ilembakery.com
www.ilembakery.com




