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CON VARIATOR
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CARRELLO
SOLLEVATORE/RIBALTATORE
PER VASCHE




80/100/120/150
200/250/ 300t

PLANETARIA CON VARIATORE ELETTRONICO

PLANETARY MIXER ELECTRONIC SPEED VARIATOR

PLANETAIRE AVEC VARIATEUR ELECTRONIQUE
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1. Struttura grosso spessore
Thick structure
Structure épaisse

2. Riduttore coassiale bagno d’olio
Coaxial reducer in an oil bath
Réducteur coaxial a bain d’huile

el plaxd s 9=all jasazall

3. Eccentrico alluminio alimentare
Eccentric cam made from aluminium for foodstuffs
Excentrique en aluminium alimentaire

il pesal¥l JS,@

4. Mandrino e utensili inox 18/10
Shaft and tools inox 18/10
Broche et outils inox 18/10 .
18/10 lauay ¥ sil 3¥gall o0 wl9sly J 20

5. Vasca montata su ruote di serie
Bowl mounted on standard wheels
Réservoir monté sur roues de série
Slivo 98 WS wlM=xe e cuis a0

6. Ruote con supporto in acciaio inox
Wheels with stainless steel
Roues avec support en acier inoxydable
Iaay ¥ sl 3¥gall o doles wls olae

7. Escursione totale della vasca
Total excursion of bowl without removing tools
Excursion totale della vasca
ol d>, Jla=|

8. Ripari laterali antinfortunistici inox 18/10
Stainless steel side safety guards
Protections latérales de prévention des accidents
en acier inoxydable 18/10
o dcguanll &olgxll o &l dwll o Lslyll
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Q. Vasca con riscaldatore elettrico
Bowl with electric heating element
Cuve avec réchauffeur électrique
S ol ol

10.Controllo della temperatura max 90°c
Temperature control max 90°c
Contrdle de la température max 90°c

dgio @, 90 _uadl azy 6,3l a5 LS pSll

11. Mandrino per raschiatore inox
Scraper mandrelshaft inox
Axe de racloir en acier inoxydable
luay ¥ sl 3Vgall o dlasisSo Jj20

N EQUIPAGGIAMENTO DI SERIE

Sicurezza ed igiene:

« Protezione in acciaio inox 18/10

« Protezioni laterali in acciaio inox 18/10

- Convogliatore prodotto sulla protezione (optional)

« Sollevamento vasca elettrico con dispositivo di sicurezza
« Escursione totale della vasca senza togliere I'utensile

« Eccentrico in alluminio alimentare

Completa di:

« 1Vasca su ruote

« Frusta

« Spatola

« Utensile spirale

« Pannello elettronico digitale (VE opp. TS)

Trasmissione:
Riduttore coassiale con ingranaggi in bagno d’olio, motore
elettrico asincrono trifase controllato da inverter

Strumentazione:

« Display control multifunzione

- Indicatore di velocita e giri

« 4 Timer (TS)

« 3 Velocita (TS)

- Variazione di velocita (VE - TS)

» Messaggi stato della macchina (TS)

« Spie di funzionamento e di allarme (TS)

DISPONIBILE SU RICHIESTA (OPTIONAL)
« Vasca con riscaldatore elettrico 4,5 kw

« Vasca supplementare

« Riduzioni vasche

« Raschiatore

« Frusta

- Spatola

« Utensile spirale

[ STANDARD EQUIPMENT

Safety and hygiene:

« Safety guard in 18/10 stainless steel

« Side splashguard in 18/10 stainless steel

« Product conveyor on the protection (option)
« Electric bowl lifting with security disposition
« Total excursion of bowl without removing tools
« Food-grade aluminium cam

Equipment:

« 1 Bowl on wheels

« Whip

« Spatula

« Spiral tool

« Electric control panel (VE or TS)

Transmission:
Speed reducer with gears in oil bath. Three-phase fixed rate
electric motor controlled by an inverter

Instrumentation:

« Multifunction central display
« Rotation-speed indicator

« 4 Timer (TS)

« 3 Speeds (TS)

« Variable speed (VE-TS)

« Machine status messages

« On switch and alarm switch

AVAILABLE UPON REQUEST (OPTIONAL)
« Bowl with electric heating 4,5 kw

- Additional bowl

« Reduction bowl

« Scraper

- Whip

« Spatula

« Spiral tool

I EQUIPEMENT STANDARD

Sécurité et hygiene :

« Protection en acier inoxydable 18/10

- Protections latérales en acier inoxydable 18/10

« Convoyeur de produit sur le garde (en option)

« Levage électrique de la cuvette avec dispositif de sécurité
- Excursion totale du bol sans démontage de Ioutil

« Excentrique en aluminium alimentaire

Complet de:

« 1Bol sur roulettes

- Fouets

« Spatule

« Outil en spirale

- Panneau électronique numérique (VE ou TS)

Transmission :
Réducteur coaxial a engrenages a bain d’huile, moteur électrique
asynchrone triphasé commandé par onduleur

Instrumentation :

« Commande d’affichage multifonctions

- Indicateur de vitesse et de régime

« 4 Minuteries (TS)

« 3 Vitesses (TS)

« Variation de vitesse (VE - TS)

» Messages d’état de la machine (TS)

- Voyants de fonctionnement et d’alarme (TS)

DISPONIBLE SUR DEMANDE (FACULTATIF)

« Réservoir avec réchauffeur électrique de 4,5 kw
« Baignoire supplémentaire

« Réductions de réservoir

« Grattoir

« Fouets

« Spatule

« Outil en spirale
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VELOCITA / SPEED

::gggyrls ggmggngmls VITESSE / o, PLSO | PL100 | PL120 | PL150 | PL200 | PL250 | PL300 DIMENSIONI / DIMENSIONS / DIMENSIONS / sls| PL80 | PL100 | PL120 | PL150 | PL200 | PL250 | PL 300
MIN/ MIN/ MIN/ MIN/ MIN/ MIN/ MIN/ Altezza / Height / Hauteur / g s | cm 206 206 206 206 215 240 240
PRODUIT COMPOSANTS MAX MAX MAX MAX MAX MAX MAX g
oo »olie 1123 RPM Larghezza / Width / Largeur / JgloJl cm | 108 108 108 108 110 130 130
Eg?ne/f;e?&& X 35:50 4:18 4:22 5:28 7:35 8:44 10260 14:70 Profondita / Lenght / Profondeur /  gosll cm 10 10 10 10 120 145 145
- cacs : o Peso / Weight / Poids / ¢,j9 Kg 895 915 935 1.000 1100 1.225 1.325
Pizza / Pizza dough Kg farina + 50% acqua
At |9 Kg flour +50% water | X 35:50 418 4:22 5:28 7:35 8:44 1060 14+70
Pate a pizza / Ly Kg farine + 50% eau
Croissant elo 507 + Lxb pis 35:70 | 4:18 4:22 5:28 7:35 8:44 | 10:60 | 14<70
Brioche 3580 4+20 425 5:36 7+45 850 10+70 14:90
. Numero di uova
prim o s | Nombre e X | M0:130 | 4:120 | 4150 | 60:180 | 75:225 | 80300 | 120:360 | 150:450
T T Gl PANNELLO DI COMANDO / CONTROL PANEL / TABLEAU DE COMANDE / oaSxill a> g
Kg di zucchero
Meringa / Meringue / | Kg of sugar " . . . . . . .
Meringue / & ,o Kg de sucre X | 100+110 2+6 2+8 4+12 5+15 4+16 8+25 10+30
SSaw gl
ot [ Bicui Numero di uova N VARIATORE ELETTRONICO DIGITALE
g::gﬁit:;’/'ifcu:'ts Number of eggs X 1204130 | 40:120 | 404150 | 60-180 | 75:225 | 80:300 | 120360 | 150:450 MODELLO / MODEL / MODELE / 390 VE . Regolazione R PM. da 30 a 130
| ' wall sae « 1timer digitale 0/99 con memoria
Sponge cate. Number of ggs [E ELECTRONIC SPEED VARIATOR
thegu éponge Nombre ot X | 1204130 | 40+120 | 40:150 | 60-180 | 75:225 | 80-300 | 120:360 | 150450 . Variation R.P.M. from 30 to 130
dyxiaw)| iSeS waull 2ac - 1 digital timer 0/99 with memory
I VARIATEUR ELECTRONIQUE NUMERIQUE
DATI TECNICI / TECHNIC DATA PL80 | PL100 | PL120 | PL150 | PL200 | PL250 | PL300 + Réglage R.P.M. de 30 a 130
DONNEES TECHNIQUES - 1 minuterie numérique 0/99 avec mémoire
adi ologlesn VE | TS |VE|TS |VE|TS |VE|TS |VE|TS |VE| TS |VE | TS .
Tre velocita /Three speed / Trofs vitesses / ol &% D 0o 0% 0 oD o 00 o0 o = gy DS oz eall
re velocita ree spee rois vitesses / wlc juw di 130 JI 30 oo dadall 9 ol sac Jass o
Variatore di velocita elettronico / Electronic speed variator 6,515 0/99 U,._g ) u_gs,o 1 »
Variateur électronique / 9 55V dc il jue0 ° © ° ° ° ° ° & i
Comandi con touch screen / Pannel whit touch screen
Commandes a écran tactile / juoll diliv loylgio 8980908 9080980908 90809
4 Timer / 4 Timer / 4 Minuteries / 4 <830 B % 8 % 8 B % B8 % 8 B o
Sollevamento vasca / Bowl lift ) ) ) ) ) ) )
Relevage de cuve / clegll g9,
Escursione totale della vasca / Total excursion bowl . . N VARIATORE ELETTRONICO TOUCH-SCREEN
Excursion totale de la baignoire / og=Jl l> _Jlaz] © © ° o o o o MODELLO / MODEL / MODELE / 390 TS + Regolazione R PM. da 30 2130 e 3velocita pre-settate
« 4 timer con memoria
\éiflceassul: :gzltgtieBs?viS;::wffclsubp © © © © o © o — « 4 lingue selezionabili
Riduzione vasca / Bow reduction - 80 o ° ° ° 9 0 0 « Indicazioni vari allarmi e messaggi
Equipement réducteur / clcoll Jadts [ ELECTRONIC SPEED VARIATOR TOUCH-SCREEN
Riduzione vasca / Bowl reduction « Variation R.P.M. from 30 to 130 and 3 speed in pre-set
Equipement réducteur / cleg)l Jauazs It100 8 X ® ® ® 8 e - 4 timer with memory
Riduzione vasca / Bowl reduction « 4 languages available
. ¢ " 120, B (%) (] () ® (] (%) guag
Equipement réducteur / elegl audsy - Indication various alarms and messages
ggui;g’nqggffggufcfggg',f:f;sj}'g;@ it1s0| 3 (] (x] (x] ® (x] (] I VARIATEUR ELECTRONIQUE TOUCH SCREE
. - - Réglage du régime de 30 a 130 et 3 vitesses préréglées
Riduzione vasca / Bowl reduction . . e
Equipement réducteur / clegll auazs It 200 a8 & a8 a8 g a a8 . 2 lm'”Ute”esllaV‘t?.C mertr)]IOIre
Riduzione vasca / Bowl reduction * & langues selectionnables
Eé|uli];z>lezmer¥t réductel‘:\r’/ clgijllungx It 250 a a a a a (% 8 - Indique diverses alarmes et messages
Raschiatore per bordo vasca / Bowl scraper [ SA| ol Josi dilin (39 58] s
Racleur pour cuve / plaxJl 491> dlnsiSo ® ® o ® ® ® ® 39130 u_” 30 o0 a0l u:9 O|J9Jr§‘i)‘i$
Riscaldatore elettrico 4,5 Kw / Electric heating 4,5 kw Lo 83220 wle
Chauffage électrique 4,5 Kw/ ©l9 oliS 4,5 agly e al9> ® ® ® ® ® X e '5)55 o Uts_gfz 5
Quadro comando remoto / Remote control panel LW ole) 4 -
Panneau de contréle a distance / a2, ;& aS>5 d>g) ® ® ® ® ® o ° aalizall JlwJl hluyl J| juiy
Potenza / Power / Puissance / 649 Kw| 3:075 30,75 4:0,75 55075 | 7,5%0,75 90,75 110,75
Alimentazione / Current / Courante / ,Ls 400V (220V)/50HZ/3F /1 24V

@& Diserie @ Optional E3 Non disponibile
Standard Optionnel Not avalaible
Lwl Lis| Indisponible
- Sok . p . Dimensioni, specifiche tecniche, illustrazioni e descrizioni possono subire variazioni SENZA preawviso. / Dimensions, technical specifications, illustrations and descriptions CAN undergo variations without notice. / Les dimensions, les specifications
0,99i0 _pnc techniques, les illustrations et les descriptions sont sujets & changement SANS preavis. / jlsi] 9> Lusill ao,c BlogVly dwogill pgw 9 ausll lavlgally sleYl



ACCESSORI / TOOLS / ACCESSOIRES / o laxlo CSR

CARRELLO SOLLEVATORE / RIBALTATORE PER VASCHE 3 ' [
l}l’ TROLLEY / LIFT-TILTER FOR BOWL __ ,
| : CHARIOT ELEVATEUR / BASCULANT POUR RESERVOIRS .ri‘
. | 2oleall &5/ 89, a,e |

-«
RASCHIATORE / SCRAPER
RACLEUR / dlouinSo
| m
« Capacita di sollevamento per vasche da It 80-100-120-150
200-250-300

« Trasmissione con moto-riduttore e vite senza fine

« Rovesciamento parziale o totale tramite riduttore elettrico
velocita variabile

« Altezza massima di scarico ¢cm. 160 (*)

« Su ruote girevoli

« Struttura in accaio Inox

| GB]

- Lifting capacity for bowl It 80-100-120-150-200-250-300

« Transmission with electric moto-reductor

- Partial or total discharging by electric moto-reductor with
speed variator

« Top discharging cm. 160 height approx. ()

SPIRALE /SPIRAL SPATOLA / SPATULA VASCA SU RUOTE / BOWL ON WHEELS « Machine on wheels
SPIRALE / _j9;l> SPATULE / éxlauuall dssloll CUVE SURROUES / odxe e og> + Structure in S/Steel
[ F |

- Capacité de levage pour réservoirs de 80-100-120-150-200
250-300 litres

QUAD RO COMANDI REMOTO . : / « Transmission avec motoréducteur et vis sans fin
B

« Renversement partiel ou total par réducteur électrique a DATI TECNICI / TECHNIC DATA

REMOTE CONTROL PANEL e ! DONNEES TECHNIQUE / i logleo
pAN N EAU DE TéLECOM MAN DE « Hauteur maximale de décharge cm. 160 (*) Altezza / High / Hateur / glas, VI cm 291/310
) + Sur roues pivotantes Larghezza / Width / Largeur / Jglal cm 123
Ay U‘c r“g-k‘“ q_>_9J -+ Structure en acier inoxydable Profondita / Lenght / Profondeur /  gosll cm 128 /146
[ SA| _ Peso / Weight / Poids / luw o9, sy Kg 200
i 80-100-120-150-200-250-300 oLl g9l dow Potenza / Power / Puissance / 599 Kw 0,37+0,37
S9! Hlouwnolly J,zall JasRo go a5l JOU - 400V (220 V) /50 HZ
sio il,gS aise dowlgy LIS sl il MEYI - Alimentazione / Current / Courante / g 3F /1 24V
(*) 160 .o &yl glas)l a8l -
) &,l9> wM=e e (*) Variabile su richiesta / Changeable on request
[xall p9laol 3¥gall o JSud © Variables sur demande / wllall aie o

Dimensioni, specifiche tecniche, illustrazioni e descrizioni possono subire variazioni SENZA preawviso. / Dimensions, technical specifications, illustrations and descriptions CAN undergo variations without notice. / Les dimensions, les specifications
techniques, les illustrations et les descriptions sont sujets & changement SANS preavis. / jlsi] 9> Lusill ao,c BlogVly dwogill pgw 9 ausll lavlgally sleYl
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BAKERY

Viale del Lavoro, 30
37030 Colognola ai Colli
Verona - Italy

Tel. +39 045 6152139

info@ilembakery.com
www.ilembakery.com




